
  
    

   



  
 

 
 
 



  
 
 
 
 
 

 
Какая же это работа — повар! 

Che mestiere il Cuoco! 
 
 
Он живёт, когда другие отдыхают... 
Он работает, когда другие в отпуске... 
Погруженный в свой мир звуков и запахов... 
Повар одинок, угрюм и сварлив... 
Повар быстро выгорает... он быстро выгорает, потому что в 30 лет это как быть в 50, 
из-за стресса, ответственности и изрядной доли любви к своей работе... 
Повар ворчит, он ворчит, как кастрюля фасоли на плите, 
но он почти всегда старается выполнить просьбы... 
Повар не останавливается... нет, он не останавливается... когда повар ест или пьёт пиво, 
его разум связывает эти вкусы, чтобы создать неизвестно какое блюдо... или нет... 
но повар никогда не останавливается... 
Повар мало спит, или почти совсем не спит в определённые времена года... 
Будьте терпеливы, когда ждёте блюдо в ресторане... 
Потому что часто за этим блюдом скрываются незалеченные порезы, незабинтованные ожоги, 
и запущенные болезни, Полузаброшенные семьи... и все это ради удовлетворения вашего вкуса, 
или вашего перерыва... 
Уважайте повара, потому что он ставит ваше удовлетворение превыше всего... 
Повар... или, как их чаще всего называют в наши дни, шеф-повар, пожертвовал своей юностью 
среди лука, картофеля, фильтров вытяжки, фритюрниц и т. д... 
Когда вы заходите в любой ресторан, пожалуйста, помните об этом... 
 
 

Предоставлено: 
 
Ristorante Acquario  
Kaiser-Wilhelm-Platz 5 
45276 Essen  
Tel. 0201 512665 
 
 
 



  
 

 Уважаемый клиент, 
 
Ресторан AzzurroDue рад приветствовать вас. 
Наш персонал в вашем полном распоряжении, чтобы ваше пребывание было приятным. 
 
При заказе, пожалуйста, сообщите персоналу зала о любых пищевых аллергиях или 
непереносимости. Мы поможем вам составить полный список всех аллергенов, содержащихся 
в наших блюдах. Критические аллергены, уже выделенные жирным шрифтом (где это видно), 
будут дополнительно сопровождаться числовым кодом (от 1 до 14), соответствующим 
возможному скрытому аллергену, содержащемуся в блюде (например: сливочное масло (7) в 
ризотто, яйца (3) в свежей пасте, бисульфит (12), содержащийся в вине, используемом для 
деглазирования и т. д.), согласно легенде, прилагаемой к этому меню. Затем вы можете 
попросить кухню исключить их из приготовления, чтобы адаптировать рецепт (где это 
возможно) к вашим конкретным потребностям: с дифференцированным составом блюда, 
созданным специально для вас. 
 
Кроме того, в случае очень выраженной или необычной аллергии, вы можете обратиться к 
нашим сотрудникам с просьбой ознакомиться с «Книгой ингредиентов», которая содержит 
подробный список всех веществ, входящих в состав наших блюд, включая возможные следы, 
образовавшиеся в результате перекрестного загрязнения. 
 
Например, наше фирменное блюдо, Pesce alla Pietra, готовится с использованием 
панировочных сухарей (1), как и некоторые из наших закусок-гратенов (1). Поэтому мы просим 
вас сообщить нам, если вам не нравится их наличие, или воздержаться от их заказа 
(перекрестное загрязнение), если у вас подтверждена целиакия. 
 
Мы гарантируем свежесть всех подаваемых нами блюд и тщательный отбор ежедневно 
закупаемой рыбы, являющийся результатом нашего опыта, знаний и страсти к своему делу. 
 
Замораживанию на месте добычи подлежат только кальмары, осьминоги и/или ракообразные. 
Рыба, предназначенная для употребления в сыром или практически сыром виде, проходит 
профилактическую санитарную обработку в соответствии с требованиями Регламента (ЕС) 
853/2004, Приложение III, Раздел VII, Буква D, Пункты 1 и 3. 

 
Микрофильтрованная вода Culligan, постоянно поддерживаемая в соответствии с 
действующими санитарно-гигиеническими нормами благодаря периодической замене фильтра 
Everpure, подается в литровых кувшинах, которые регулярно моются и стерилизуются после 
использования. 
 
Наши оливковые масла первого холодного отжима, в основном Riviera dei Fiori D.O.P. и Riviera 
Ligure D.O.P., высшей категории, получают непосредственно из оливок исключительно 
механическим способом. 
 
Гималайская розовая соль, присутствующая на наших столах и в наших блюдах, поступает из 
региона, повсеместно признанного за свое качество. 
 
Используемые нами мясные деликатесы ручной работы производятся по старинным 
традиционным рецептам нашего региона и не содержат лактозы и сульфитов. 
 
Все наши блюда готовятся из свежих продуктов: мы ценим ваше понимание в случае задержек 
и надеемся, что любые небольшие неудобства будут компенсированы удовольствием от 
нашего гостеприимства, вкуса и подлинности нашей еды. 
 
Благодарим вас за внимание и ожидание. 

 



  
 

Легенда об аллергенах	
	
(Дополнительную информацию см. в нашем справочнике ингредиентов) 
 
АЛЛЕРГЕН 1 
Злаки, содержащие глютен: пшеница, рожь, ячмень, овес, полба, камут и продукты из них. 
АЛЛЕРГЕН 2 
Ракообразные и продукты из них. 
АЛЛЕРГЕН 3 
Яйца и продукты из них. 
АЛЛЕРГЕН 4 
Рыба и продукты из нее. 
АЛЛЕРГЕН 5 
Арахис и продукты из него. 
АЛЛЕРГЕН 6 
Соя и продукты из нее. 
АЛЛЕРГЕН 7 
Молоко и продукты из него (включая лактозу). 
АЛЛЕРГЕН 8 
Древесные орехи (миндаль, фундук, грецкие орехи, кешью, пекан, бразильские орехи, фисташки, 
орехи макадамия и продукты из них). 
АЛЛЕРГЕН 9 
Сельдерей и продукты на основе сельдерея. 
АЛЛЕРГЕН 10 
Горчица и продукты на основе горчицы. 
АЛЛЕРГЕН 11 
Семена кунжута и продукты на основе семян кунжута. 
АЛЛЕРГЕН 12 
Диоксид серы и сульфиты в концентрациях более 10 мг/кг или 10 мг/л в пересчете на SO2. 
АЛЛЕРГЕН 13 
Люпин и продукты на основе люпина. 
АЛЛЕРГЕН 14 
Моллюски и продукты на основе моллюсков. 
 
Список сокращений   °  * © 
 
° Рыба, предназначенная для употребления в сыром или практически сыром виде, прошла профилактическую санитарную обработку 
в соответствии с требованиями Регламента (ЕС) № 853/2004, Приложение III, Раздел VII, Буква D, Пункты 1 и 3. 
* Продукт заморожен на месте производства. 
 
� В отсутствие свежего продукта на рынке он может быть заморожен на месте производства или на месте изготовления.



  
   
 

 
 
 
 
 
 

 



 



  
 

Хлеб и сервировка стола (1, 11) 3,00 
 

Закуски из морепродуктов 
 

Мидии в зеленом соусе с чесноком, петрушкой, белым вином и оливковым маслом(14;12) 18,00 
Мидии с перцем, помидорами черри, чесноком, петрушкой и оливковым маслом (14) 18,00 
* Теплый осьминог с картофелем и оливками таджаска(14) 20,00 
Анчоусы, маринованные в соли и белом уксусе(4;12) 18,00 
Лосось, маринованный в апельсиновом соке и розовой соли ° (4) 24,00 
Лосось в кисло-сладком соусе с сахаром, солью, лимоном и уксусом ° (4;12) 24,00 
Фирменное ассорти из морепродуктов ° (1,2,4,12,14) 25,00 
Экстра ассорти из морепродуктов (с устрицами) °(1,2,4,12,14) 30,00 

Сырые морепродукты  
Сырые морепродукты ° (2,4,12,14) 38,00 
Устрицы (14) 30,00 
Сырой лосось° (4) 25,00 
Нарезанный соломкой° сырой кальмар в цитронетт-соусе с пятью видами перца(14) 25,00 
Карпаччо из° сырой соленой трески в желе из маракуйи(4) 25,00 
Тартар из тунца° (4) 30,00 
Тартар из дикого лосося° (4) 30,00 
Тартар из креветок°(2,12) 30,00 
Дополнительно (к выбранному тартару)  сырая каракатица ° (14) 10,00 
Дополнительно (к выбранному тартару)  сырая каракатица и креветка ° (14,2) 15,00 
Дополнительно (к выбранному блюду) икра (4) 35,00 

 Первые рыбные блюда 
Спагетти с мидиями и кедровыми орешками(1,8,12,14) 20,00 
Спагетти с боттаргой и базиликом(1,4) 20,00 
Спагетти с моллюсками и зеленым перцем(1,12,14) 22,00 
Спагетти с моллюсками и боттаргой(1,4, 12,14) 24,00 
Спагетти с морепродуктами и помидорами черри(1,2,12,14) 20,00 
Спагетти со скампи и помидорами черри(1,2,12) 20,00 
Трофи с креветочным биском© (1,2,12) 20,00 
Феттучини  с цуккини, креветками и базиликом ©(1,2,3,12) 20,00 
Феттучини с боттаргой и сицилийскими фисташками в сырном креме (1,3,4,7,8) 22,00 
Лапша Тальерини с устрицами (1,3,12,14) 25,00 
Лапша Тальерини  с морскими ежами(1,3,14) 25,00 
Спагетти с синими водорослями и крабовым мясом© (1,2) 30,00 
Тальерини с икрой(1,3,14) 35,00 
Лингвини с лобстером© помидорами черри (1,2,12)                мин  x 2– цена 1 порция:     35,00 
Лингвини  с лангустом © помидорами черри (1,2,12)                мин x 2– цена 1 порция:       45,00 
Ризотто с морепродуктами (2,7,12,14)                                          мин  x 2– цена 1 порция: 24,00 
Острый суп из морепродуктов с помидорами черри и гренками(1,2,12,14) 25,00 
 
° Состав фирменного ассорти из морепродуктов: 
Лосось в маринаде из апельсина и розовой соли, салат из осьминога и морепродуктов, гратен из мидий 
Состав может меняться ежедневно в зависимости от наличия улова 
° Состав сырых морепродуктов (может меняться ежедневно в зависимости от наличия улова): 
- Два вида рыбного филе: тунец, лосось, хек, амберджек, групер и мегре. 
- Устрицы и/или креветки и/или скампи, по согласованию с клиентом.. 
- Сырая нарезанная соломкой каракатица.. 
 ° Рыба, предназначенная для употребления в сыром или практически сыром виде, прошла профилактическую обработку 
в соответствии с требованиями Регламента (ЕС) № 853/2004, Приложение III, Раздел VII, Буква D, Пункты 1 и 3. 
* Продукт заморожен на месте производства. 
© В отсутствие свежей продукции на рынке, ее могут замораживать на месте (или у производителя))  



  
 

 

Вторые рыбные блюда  

Ассорти из жареной рыбы и морепродуктов (1,2,4,12,14) 22,00 
Жареные кальмары, креветки, анчоусы(1,2,4,12,14) 22,00 
Жареные кальмары и креветки (1,2,12,14) 22,00 
Жареные кальмары (1,12,14) 22,00 
Жареные анчоусы (1,4) 22,00 
*Оьсминог тушеный с соусе из помидор черри с лавровым листом  (12,14) 24,00 
Морской окунь по-лигурийски с кедровыми орешками, картофелем и оливками 
таджиаска (4,8,12) мин. x 2– цена 1 порция: 32,00 
Сибас по-средиземноморски с помидорами черри, оливками, каперсами и 
орегано(4)        32,00 
Морской лещ по-лигурийски с кедровыми орешками, картофелем и оливками 
таджиаска  (4,8,12) мин. x 2– цена 1 порция: 38,00 
Морской лещ по-средиземноморски с помидорами черри, оливками, 
каперсами и орегано(4)        38,00 
Медальоны из лосося с миндалем и овощами(4,8)        28,00 
Филе тунца с  семенами мака (4,8)        32,00 
*Тушеная треска с луком, каперсами, изюмом и помидорами: (4,12)  мин.x2- цена 1 порция: 28,00 
 

Морепродукты в панировке запеченные на камне  

*Кальмары заперченные на камне (1,14) 28,00 
Выращенный на ферме итальянский окунь, запеченный на камне(1,4) 30,00 
Дикий морской лещ, запеченный на камне(1,4) 35,00 
Дикий   пагель запеченный на камне (1,4) 70,00 
Ассорти из рыбы, запеченной на камне ° с морским окунем(1,2,4,12,14) 35,00 
Ассорти из рыбы, запеченной на камне ° с диким морским лещом(1,2,4,12,14) 40,00 
Ассорти из ракообразных с кальмарами *, запеченными на камне°(1,2,12,14) 40,00 
Скампи © запеченные на камне(1,2,12)  40,00 
Креветки © запеченные на камне (1,2) 40,00 
Лобстер©  запеченный на камне (1,2,12) 70,00 
Лангуст выловленный в океане© запеченный на камне (1,2,12) 90,00 
Лангуст местного улова (1,2)        цена за кг.  280,00 

мин. x 2– цена 1 порция:  
Рыбное ассорти на королевском  камне ° (+½ лангуст) (1,2,4,12,14)  80,00 
Рыбное ассорти на камне ° Император (+ ½ лобстер) (1,2,4,12,14) 70,00 
Морское ассорти на королевском  камне (+½ лангуст) (1,2,4,12,14)      85,00 
Морское ассорти на камне ° Император (+ ½ лобстер) (1,2,4,12,14)  75,00 
Ассорти из ракообразных с кальмарами на королевском  камне (+½ лангуст)    85,00 
Ассорти из ракообразных с кальмарами на камне ° Император (+½ лобстер)    75,00 
 



 ° Состав жареного рыбного ассорти:  
Кальмары, красные креветки и улов дня (анчоусы и/или хек и/или кефаль и/или красный окунь и/или мерланг) 
Приобретенный свежим продукт может быть заморожен нами для сохранения его качества в соответствии с санитарными нормами. 
° Состав морепродуктов запеченных на камне: 
½ морского окуня или морского леща, или другой местный улов дня по выбору клиента, кусок рыбы улова дня, 1 кальмар, 1 крупный 
скампи, 1 фиолетовая креветкаe и при наличии морской черенок  
° Сосатв Ассорти из ракообразных с кальмарам: два кальмара, два крупных скампи, две фиолетовые креветки и, при наличии, два  
морских черенка  
Примечание: Рыба, приготовленная на камне, за исключением креветок, готовится с панировочными сухарями. Поэтому тем, кто не 
любит панировку, следует попросить не добавлять в блюдо, а людям с целиакией следует воздержаться от их заказа. 
* Продукт заморожен при ловле 
©при отсутствии на рынке свежего продукта может быть свеже замороженный продукт  



  
 

 

…а для тех, кто не хочет рыбу 
 

Колбасные изделия ручного производства  
 

Пармская ветчина D.O.P. с дыней 20,00 
Пармская ветчина D.O.P. с моцареллой (7)) 20,00 
Карпаччо из брезаолы с пармезаном и бальзамической глазурью(1,3,7,12) 20,00 
Жареная грудка индейки с бальзамической глазурью(1,12) 18,00 
Ассорти колбасных изделий ручного производства  
 22,00 
 

Вегетарианские первые блюда 
 

Спагетти со свежими помидорами и базиликом(1) 10,00 
Тренетте с песто из базилика пра, картофелем и зеленой фасолью(1,7,8) 20,00 
Спагетти с сушеными белыми грибами, петрушкой и чесноком(1,7,12) 20,00 
Вегетарианская паста с кедровыми орешками, баклажанами, цуккини, 
помидорами, оливками таджаска, орегано и базиликом(1,8) 18,00 
Феттучини с фисташками, золотистым луком и сыром(1,3,7,8) 20,00 
 

Вторые мясные блюда 
 

Панированная куриная котлета(1,3) 18,00 
Филе с зеленым перцем (1,7,14)               (только по предварительному заказу) 35,00 
Филе на гриле(только по предварительному заказу) 30,00 
Тонко нарезанные кусочки мяса с рукколой (тальята) (только по 
предварительному заказу) 30,00 
 

Салаты 
Зеленый салат 8,00 
Салат из помидоров 8,00 
Зеленый салат с помидорами 8,00 
Салат Капрезе с моцареллой и помидорами (7) 12,00 
Салат Белоснежка с помидорами, страккино/моцареллой и вареной ветчиной (7) 16,00 
салат с листьями салата, помидорами, тунцом и моцареллой(4,7,12) 15,00 
Салат с  лобстером (2,12) 75,00 
 

Сыры (7) 
Твердый сыр грана (3,7) 12,00 
Дегустация сыров с каштановым медом и/или домашним джемом: (3,7,12) 25,00 
Brillat Savarin (- Bourgogne), Tomme aux 7 Fleur (, France, Vivarais), Testun di Capra ubriaco (козий сыр, Piemonte), 
Piacentino Ennese (овечий сыр - Sicilia), Mimolette Vieille Reserve (Normandia), Erborinato di San Carlone allo Zafferano 
(коровий, Piemonte, Arona), Des Martin Blu di Ollasca (коровий, Piemonte, Castelmagno), Shropshire al Porto с изюмом 
(U.K.)  



  

Песто, чеснок и сардинский сыр…… 
Лигурия, по геоисторическим причинам (средиземноморское происхождение, римское владычество, 
Апуанские Альпы и т. д.), — край ступок. Поэтому она характеризуется многочисленными соусами — 
некоторые из которых более известны, чем другие — приготовленными в этой посуде, которая также 
удобна для сухофруктов и специй. 
 
Все эти соусы, включая аджиадду (альяту), изначально подававшуюся к мясу, подобно пьемонтскому 
банье верд, обладали острым, насыщенным вкусом благодаря соли (консервант) и чесноку 
(дезинфицирующее средство). 
Однако песто, современный рецепт которого был формализован только в середине XIX века, 
измельчали в ступке из того, что было под рукой, особенно учитывая, что выращивание базилика в 
теплицах тогда еще только начиналось, и поэтому сезонность снова влияла на меню. Кроме того, 
существовали, так сказать, более патрицианские и плебейские пести, немного — хотя и по другим 
причинам — похожие на сегодняшние, учитывая, что не все используют правильные, качественные 
ингредиенты… 
 
Сардинский пекорино DOP (идеальный вариант – выдержанный 10-12 месяцев) также остается 
ключевым ингредиентом, поскольку Генуэзская Республика поддерживала интенсивную торговлю с 
Корсикой и Сардинией, и кулинарный деликатес почти всегда возникает из того, что народ знает, 
выращивает и чем торгует. 
 
Я приветствую «Azzurrodue», который гарантирует своим клиентам настоящий песто, 
приготовленный из генуэзского базилика DOP, нежного ароматного белого чеснока, итальянских 
кедровых орехов, пармезана DOP и оливкового масла первого холодного отжима Riviera dei Fiori 
DOP… Традиционный песто, ароматный, насыщенный и не жидкий, таким, каким он был и должен 
оставаться. Я рекомендую сочетать его с пастой, такой как тренетте, лазанья, пикаджо, тестароли, 
ньокки и трофиетте, а также с ароматами хорошего местного пигато, которое «Аззурродю» разливает 
при нужной температуре в красивые тюльпаны на высоких стеблях. 
Дорогой друг-гурман, счастливой Лигурии и счастливого вам песто, конечно же, с чесноком и 
сардинскими нотками. 
 
Umberto Curti, Ligucibario® 
 

 
Dott.ssa Luisa Puppo, Dott. Umberto Curti 

Welcome Management - Ligucibario® 
marketing e formazione per il turismo e l’enogastronomia 

Tel 010 4072452   Cell 347 2517756 
http://www.ligucibario.com/umberto-curti-luisa-puppo/ 

YouTube Ligucibario Channel 
Segui Ligucibario su Facebook e Twitter 
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http://www.ligucibario.com/umberto-curti-luisa-puppo/
https://www.youtube.com/channel/UCuGibf5shE1-w_hUyhH9twg
https://it-it.facebook.com/Ligucibario
https://twitter.com/Ligucibario


  
 

Дессерт 
Фрукты  
Фруктовый гавайский салат 9,00 
Ананас  6,00 
Дыня 7,00 
Арбуз  6,00 
 

Дессерт  
Шоколадное пирожное с теплой жидкой начинкой и сицилийской фисташковой крошкой 
(1,3,6,7,8) 

9,00 

Какао-торт с соленым пивом и кедровыми орешками(1,3,7,8) 9,00 
Яблочный крамбл с мороженым из яичного крема (1,3,7) 9,00 
Панна-котта с ягодно-винным соусом (3,7,12) 9,00 
Сицилийский фисташковый крем-брюле (3,7,8)       9,00         
Домашний семифреддо(3,6,7,8,12) 9,00 
Домашний пирог (1,3,7) 9,00 
Песочное печенье «Кассатина» с рикоттой, тунисским изюмом и стружкой темного 
шоколада  
(1,3,6,7,12) 

9,00 

Миндальный пирог с цукатами из цитрона(1,3,7,8) 9,00 
Безглютеновый пирог с фундуком(3,7,8) 9,00 
Дегустация домашней сухой выпечки(1,3,6,7,8) 12,00 
 

Мороженое (3,7+)  
Аффогато с соусом из красных ягод(3,7,12) 8,00 
Аффогато с кофе (3,7) 8,00 
Аффогато с шоколадом (3,7,8,12) 8,00 
Аффогато с карамелью(3,7) 8,00 
Аффогато с фисташками(3,6,7,8) 9,00 
Аффогато с виски(3,7) 9,00 
Аффогато с Куантро(3,7) 9,00 
Аффогато с Гранд Марнье (3,7) 9,00 
Аффогато с Сент-Жермен (ликер из бузины) (3,7) 9,00 
 
Сорбеты  
Лимонный сорбет 8,00 
Сорбет с вино просекко(12) 9,00 
Сорбет с водкой (1) 10,00 
Сорбет с граппой (12) 10,00 
Сорбет  с Сент-Жермен (ликер из бузины))  12,00 
Сорбет с  Jack Daniel’s Apple (1) 12,00 
 

Кофейные напитки 
Эспрессо 2,50 
Кофе без кофеина 3,00 
Caffè Corretto 3,50 
Ячменный кофе (1) / Кофе с женьшенем(7) 3,00 
Американский кофе 3,00 
Капучино 3,00 
Капучино без кофеина(7) 4,00 
Ячменный капучино(1,7) 4,00 
Горячий темный шоколад(7) 5,00 
Взбитый кофе с крем -ликером из виски(1,7) 8,00         



  
 
 

 
Пассито и крепленые вина (бокал)  

(12) 
Белые пассито 
Il Negrese - Malvasia 12,5% ‘20 Il Negrese D.O.C. Colli Piacentini 8,50 
Hauner-Malvasia Lipari, Corinto Nero 13% ‘20 Carlo Hauner D.O.C. Sicilia 9,00 
Sauternes 13,5% ‘15 Château Gravas A.S.C. Bordeaux 9,00 
Vin Santo - Castello di Brolio 16,5% ‘11 Barone Ricasoli D.O.C. Toscana 10,00 
L’intraprendente 13,5% ‘17 Ca’ du Ferrà D.O.C. Levanto 18,00 
Порт      
Adriano White Reserva 19,5%  Ramos Pinto Portogallo 9,00 
Reserva Adriano Tawny 19,5%  Ramos Pinto Portogallo 9,00 
Reserva Collector 19,5%  Ramos Pinto Portogallo 9,00 
Late Bottled Vintage 2017 19,5% ‘15 Ramos Pinto Portogallo 9,00 
 
Шерри 

   
 

 

1896-1996-100 anos  
Pedro Ximenez Murillo 

17%  Lustau Spagna 
 
 

9,00 

Мадейра      
Sercial 5 anos 19%  Blandy’s Madeira 9,00 
      
Краткая экскурсия по порту Генуи Tasting of 3 types of Port / Sherry / Madeira 22,00 
Большой тур по порту Генуи Tasting of 5 types of Port / Sherry / Madeira 32,00 
 
 

Биттер и ликеры 
Горький    
Grande Genova  Genova 6,00 
Camatti  Genova 6,00 
Rheum - Bitter Bio based on Rhubarb Origine Cengio (Savona) 7,00 
Amaro alla Canapa - Hemp Bitter Domenis 1898 Cividale del Friuli 7,00 
Montenegro  Bologna 6,00 
Lucano  Pisticci 6,00 
Vecchio Amaro del Capo  Vibo Valentia 6,00 
Jefferson – Amaro importante Vecchio Magazzino Doganale Calabria 7,00 

Национальные ликёры    
Limoncino of Liguria Andrea Bruzzone Genova 6,00 
Bergamot - Bergamot Liqueur Domenis 1898 Cividale del Friuli 6,00 
Storica Verde - Basil Liqueur Domenis 1898 Cividale del Friuli 6,00 
Cirasa - Cherry Liqueur Domenis 1898 Cividale del Friuli 6,00 
Myrtle of Sardinia -Monte Arcosu Zedda Piras Gallura 6,00 
Anima Nera - Licorice Liqueur Marzadro Trentino 6,00 
Sambuca  Molinari Milano 6,00 
Zenzero Radix - BIO Origine Cengio (Savona) 7,00 

Зарубежные ликёры и настойк    
Jägermeister  Wolfenbüttel 6,00 
Chartreuse Verde V.E.P. Garnier Francia 9,00 
Framboise - Raspberry liqueur Philippe de Bourgogne Borgogna 9,00 
Crème de Cassis de Dijon - Blackcurrant liqueur Philippe de Bourgogne Borgogna 9,00 
Cointreau  Francia 6,00 
Grand Marnier  Francia 7,00 
Whiskey Cream  Sarsfielsd  Finest Irish Cream Irlanda           7,00 
 



  
 

Дистилляты 
Граппа/Бренд (12)    
Storica Bianca Domenis 1898 Cividale Friuli 7,00 
Storica Nera Domenis 1898 Cividale Friuli 7,00 
Storica Riserva Domenis 1898 Cividale Friuli 8,00 
Storica Riserva Barrique Domenis 1898 Cividale Friuli 8,00 
Luce di Uve –Malvasia Grappa Domenis 1898 Cividale Friuli 7,00 
Luce di Uve – Ribolla Grappa Domenis 1898 Cividale Friuli 7,00 
Luce di Uve – Verduzzo Grappa Domenis 1898 Cividale Friuli 7,00 
Luce di Uve – Refosco Grappa Domenis 1898 Cividale Friuli 7,00 
Grappa di Barbaresco Distilleria Levi Serafino Neive 8,00 
Alto Grado - Wine Brandy Dr. Mario Montanaro Alba 8,00 
Sliwovitz - Plum Brandy Domenis 1898 Cividale Friuli 6,00 

Кальвадос, арманьяк, коньяк (12) 
Calvados Pays d’Auge – 5 ans Le Compte Francia 9,00                         
Calvados Pays d’Auge – Hors d’Auge Christian Drouin Francia 10,00 
Bas Armagnac – Hors d’Age 
Ugni blanc, Baco, Folle Blanche 

Dartigalongue Francia 9,00 

Cognac - Premières Saveurs 6 Carats Leopold Gourmel Francia 9,00 
Cognac - Grande Champagne-Vesper Delamain Francia 10,00 

Односолодовый шотландский виски(1)   
Lagavulin 16 YO  Isle of Islay 9,00 
Signatory Caol Ila 2009 Unchillfiltred  Isle of Islay 9,00 
The Macallan 12 YO Fine Oak  Highlands 9,00 
The Macallan 12 YO Sherry Oak Cask  Highlands 12,00 
Смешанный    
Nikka Whisky from The Barrel  Japan 9,00 
Бурбон    
Jack Daniel’s Old No. 7 Whiskey  Tennessee 9,00 
Jack Daniel’s Apple Whiskey  Tennessee 9,00 
Wild Turkey  Kentucky 9,00 

Джин (1)    
Bulldog   8,00 
Sunset Panarea Sicilia 9,00 
Island Panarea Sicilia 9,00 
Gin Mare – Mediterranean Gin Gin Mare Spagna 10,00 
Capri        – Mediterranean Gin Gin Mare Spagna 12,00 
Portofino Dry Gin  Portofino 10,00 
Portofino Dry Gin – Mignon 100 ml  Portofino 26,00 
Prebuggin – London Dry Gin  Chiavari 12,00 
Sox – Soxhlet Gin (1,3,5,7,8) Soxhlet Botanical Extraction Quintara (Ro) 12,00 
Sox – Soxhlet Dry Gin (1,3,5,7,8) Soxhlet Botanical Extraction Quintara (Ro) 12,00 
359 Gin – Il Botanico Domenis 1898 Cividale Friuli 12,00 
359 Gin – L’Aromatico Domenis 1898 Cividale Friuli 12,00 
359 Gin – Il Fruttato Domenis 1898 Cividale Friuli 12,00 
Gin à la Madame Del Professore Asti 10,00 
Trittico – GINROSE Domenis 1898 Cividale Friuli 9,00 
Черный джин (1)    
The First Italian Black Gin Taurus Torino 12,00 
Ballykeefe Sloe Gin – Limited Edition Domenis 1898 Cividale Friuli 10,00 
 
 



  
Дистилляты 

Водка (1)    
Skyy  U.S.A. 8,00 
Absolut  Svezia 8,00 
Panarea  Sicilia 9,00 
Purity  Svezia 9,00 
Grey Goose  Francia 10,00 
    
Ром «Чиари»    
Ron Equatorial El Amparo Equador 8,00 
Neisson  Blanc Agricole Neisson Martinique 8,00 
Rhum J. M. Blanc Agricole ‘17 Crassous de Médeouil Martinique 8,00 
P.M.G. Rum Blanc Agricole  Marie Galante Guadaloupe 9,00 
Clairin Vaval ‘15 Distillerie Chelo Haiti 9,00 
Clairin Sajous ‘15 Distillerie Chelo Haiti 9,00 
Clairin Casimir ‘15 Distillerie Chelo Haiti 9,00 
    
Тёмные ромы    
Sistema Solera 23 Zacapa Guatemala 9,00 
18 YO Centenario Flor de Cana Nicaragua 9,00 
15 YO Pusser’s - British Navy Guyana 8,00 
12 YO El Dorado Guyana (Demerara) 9,00 
Jardin Fruité Rhum J. M. Agricole Antilles Françaises 9,00 
Épices Créoles Rhum J. M. Agricole Antilles Françaises 9,00 
Fumée Volcanique Rhum J. M. Agricole Antilles Françaises 9,00 
V.S.O.P. Très Vieux Rhum Agricole Depaz Réserve Spéciale Martinique 12,00 
17 Y O- Extra Strong 110 proof – Agr. Caroni Trinidad 24,00 
21 Y O- Extra Strong 110 proof – Agr. Caroni Trinidad 35,00 
Basseterre ’95 - Rum Vieux Guadeloupe Basseterre Guadeloupe 35,00 
    
Triptych – Single Blend  ’16 
Pezzo unico:solo intera bottiglia: vedere 
quotazioni… 

Foursquare  Barbados 450,00 
 

    
Текила    
Blanco - Espolòn Destilladora San Nicolas México 8,00 
Blanco La Hora Azul México 8,00 
Reposado La Hora Azul México 9,00 
Aeñjo La Hora Azul México 10,00 
Мескаль    
Mezcal Vago Espadín 2015  México 8,00 
Chagoya Donají Barro 2015  Oaxaca (México) 8,00 
    
Кашаса    
Yaguara Cachaça New Edition Menegher Brasil 10,00 



   
 

Вина (12) 
 

Вино категории DOC по бокалам 6,00 
Классический метод игры на флейте 8,00 

 
          

Вермут и ароматизированные вина 
(12) 

 
Il Vero Corochinato – Aperitivo Gran Lusso “l’Asinello” Vini Allara  Genova 6,00 
Vermouth Mediterraneo Bianco Maestrale Macchia Sardegna 8,00 
Vermouth Bianco Contratto Alta Langa 8,00 
Vermouth Bianco Peliti’s Torino 8,00 
Vermouth di Torino Bianco Antica Torino Torino 8,00 
Vermouth di Torino Dry Antica Torino Torino 8,00 
Vermouth Extra Dry Martini Torino 8,00 
Trittico – Vermut Rosé Domenis 1898 Cividale Friuli 8,00 
Vermouth Rosso Contratto Alta Langa 8,00 
Vermouth Rosso Peliti’s Torino 8,00 
Vermouth di Torino Rosso Antica Torino Torino 8,00 
Vermouth di Torino Rosso Del Professore Torino 8,00 

 

          
             Биттер (12) 

 
Operarossa – Eccellenza Italiana 1492 Coloniale Group Lago Maggiore 8,00 
Trittico – Rosso Base Domenis 1898 Cividale Friuli 8,00 
Campari Davide Campari Milano 8,00 
Bordiga Ditta Cav. Pietro Bordiga Cuneo 9,00 
Gagliardo  - Bitter Radicale Distilleria Schiavo Costabissara (VC) 8,00 
Sox 1 (1,3,5,7,8)                                                                       Soxhlet Bitter 1 Quintara (RO) 10,00 
Sox 2 (1,3,5,7,8)                                                                       Soxhlet Bitter 2 Quintara (RO) 10,00 
Gran Milano - Tradizione Bitter Distillers & Distribuitions Milano 10,00 
 

Крафтовое пиво (1) 
 

Baladin Analcolica Botanic Blonde 33 cl 0,0% Vol. Piemonte 7,00 
Baladin Gluten Free Gluten Free Blonde Ale 33 cl 6,5% Vol. Piemonte 7,00 
Birrificio del Golfo Anciüa German Ale 33 cl 4,6% Vol Liguria 7,00 
Birrificio del Golfo Orata Golden Ale 33 cl 5% Vol Liguria 7,00 
Birrificio del Golfo Battigia Bitter Ale 33 cl 3,6 % Vol Liguria 7,00 
Maltus Faber   Blonde Belgian Ale 33 cl 5,6% Vol Liguria 7,00 
Maltus Faber   Ambrata Abbazia 33 cl 7 % Vol Liguria 7,00 
Maltus Faber   Triple Strong Ale 33 cl 7 % Vol Liguria 7,00 
Maltus Faber   Hip-Ipa Blonde Ipa 33 cl 5,6 % Vol Liguria 7,00 
Maltus Faber   Cippa L’Ipa Ipa 33 cl 7 % Vol Liguria 7,00 
Maltus Faber   Blanca Wit Beer Senza Spezie 75 cl 4,7% Vol Liguria 16,00 
Er Boqueron La Blanca Wit Beer- Con Agua de Mar 33 cl 4,6 % Vol Spagna 8,00 
Er Boqueron La Roja Red Ale - Con Agua de Mar 33 cl 4,6 % Vol Spagna 8,00 
Er Boqueron La Clasica Golden Ale - Con Agua de Mar 75 cl 5 % Vol Spagna 16,00 

 



  
 

Безаколкгольные напитки 
 
Acqua Microfiltrata Culligan Naturale o Gasata al Calice 0,50 
Acqua Microfiltrata Culligan Naturale o Gasata in Caraffa da 1 Litro 2,50 
Acqua Minerale in Bottiglietta da ½ Litro 1,50 
Spremuta d’Arancia 7,00 
Latte Menta (7) / Sciroppo di Menta / Orzata / Amarena  4,00 
Yoga Optimum: Albicocca / Pera / Mirtillo / Ananas / Arancia Rossa /Ace / Pompelmo / Mela Verde 5,00 
Galvanina Te Freddo: Limone / Pesca / Bianco / Verde / 5,00 
 

 
Тоник и содовая 

 
Coca Cola / Coca Zero 5,00 
Baladin Cola – Gusto Italiano 5,00 
Baladin Spuma Nera – Gusto Italiano 5,00 
Galvanina Bio Fru.it:  
Limonata / Aranciata / Arancia Rossa / Cedrata / Pompelmo Rosa / Chinotto / 
Gazzosa / Ginger / Melagrana  

5,00 
 
 

Indian Tonic Water Harry’s Cipriani 5,00 
Mediterranean Tonic Water Eloise Cipriani 5,00 
Tonica Fever Tree Mediterranean 5,00 
Baladin Tonica al Fumo 5,00 
Baladin Tonica al Fieno 5,00 
J. Gasco: Lemonade / Ederflower / Sparkling Violet / Sodarosa  
 Aperitivo Bitter / Ginger Ale / Zenzer Beer  

5,00 
 

Crodino 5,00 
 

 

 

 
Алкогольные напитки Euro 8,00 

 
Virgin Caipiroska Ginger Ale, lime, zucchero di canna          (Liscia o Fragola o Passion fruit) 
Virgin Mohito  Soda di limone o gassosa, menta in foglie, lime, zucchero di canna 
Virgin Colada (7) Gelato al latte, split di cocco 100 %, succo d’ananas, ghiaccio a scaglie 
Frida Kahlo Spremuta d’arancia, spremuta di pompelmo rosa, spremuta di lime split di 

granatina, soda di sambuco                                                         by 🄰🄻ʞ🄸🄼🄸🄰  
Shirley Temple Ginger Ale & granatina                                                                               
Lilith Sciroppo di litchi, purea di fragola, succo di mirtillo, succo di lime, top di Zenzer 

Beer o Ginger Ale                                                            by 🄰🄻ʞ🄸🄼🄸🄰 
Pomodoro Condito 
(4,9,12) 

Succo di Pomodoro, aceto balsamico, worcestershire sauce, tabasco, succo di 
limone, sale, pepe 

 

 
             И, наконец, для тех, кто хочет завершить курс «Low Sugar» … 

 
                        Mad Spirits di Neri Fantechi 

 
Camomilla e Peperoni Verdi 25% Erbaceo, speziato, fresco… Firenze  8,00 
Passion Fruit e Timo 25% Speziato, aromatico, esotico… Firenze 8,00 
Mandarini e Rabarbaro 25% Agrumatico, aromatico, amaro… Firenze 8,00 
Fragola, Habanero, Lime 25% Fruttato, piccante, acidulo… Firenze 8,00 
Lamponi e Aceto di Melagrana 25% Fruttato, dolce, acetico… Firenze 8,00 
Mirtillo e Milky Oolong Tea 25% Dolce, esotico, elegante… Firenze 8,00 
 



  
 

 

 
Алкогольные напитки Euro 10,00 – Euro 2,00 доплата за *Special Spirit 

Основа: ликёр / ликёрно 
Pimm’s N. 1 Pimm’s N. 1, ginger ale 
Porto Summer (12) Graham’s Blend N. 5, tonica, ghiaccio, limone e menta a guarnire 

 
Спритц & с  Brut (12) 

Blue Wave Venturo, Blue di Curaçao, Prosecco, soda 
Aperol Spritz Aperol, Prosecco, soda 
Hugo Spritz Saint Germain* Saint Germain, Prosecco, soda                                   *Special Spirit 
Passoa Spritz Passoa (Liquore al Passion Fruit), Prosecco, soda 
Basanotto Spritz Basanotto, Prosecco, soda 
Bitter Spritz Bitter, Prosecco, soda 
Kir Prosecco, Crème de Cassis 

 
Классика 

Garibaldi Bitter, succo d’Arancia 
Bitter Shakerato Bitter, split di Liquore all’Arancia a scelta 
MiTo (12) Bitter, Vermouth Rosso 
Americano (12) Bitter, Vermouth Rosso, soda 
Negroni (12) Gin, Bitter, Vermouth Rosso, fetta d’arancia 
Negrosky (1,12) Vodka, Bitter, Vermouth Rosso, fetta d’arancia 
Negroni Sbagliato (12) Prosecco, Bitter, Vermouth Rosso, fetta d’arancia 
Negroni Vulcanico*(12) Gin Panarea Island, Bitter Gran Milano “smoked”, Antica Torino Vermouth 

Dry, MAD Spirit lime, fragola, habanero     (By Luca Picchi)       *Special Spirit 
 

С джином (1) 
Martini Cocktail (12) Gin, Martini Extra Dry, oliva o scorza di limone 
Brumble Gin, Liquore alla mora, succo di limone 
Bulldog & Tonic         Bulldog London Dry Gin, tonica a scelta 
Prebuggin & Tonic* Prebuggin London Dry Gin, tonica                           *Special Spirit 
Portofino & Tonic* Portofino Dry Gin, tonica                                           *Special Spirit 
Mare & Tonic* Mare Mediterranean Gin, tonica                               *Special Spirit 
Capri & Tonic* Mare Capri Mediterranean Gin, tonica                     *Special Spirit 
Sunset & Tonic* Panarea Sunset Gin, tonica                                         *Special Spirit 
Island & Tonic* Panarea Island Gin, tonica                                           *Special Spirit 
Sox & Tonic* Soxhlet Gin, tonica (1,3,5,7,8)                                                               *Special Spirit 
Sox Dry & Tonic* Soxhlet Dry Gin, tonica (1,3,5,7,8)                                           *Special Spirit                                                                
Pink Tonic Gin, tonica all’Ibisco, split succo di lime, split succo d’arancia 
Dark & Violet* Gin Nero Taurus, J. Gasco Sparkling Violet               *Special Spirit 
Dolce Amaro Gin, Bitter, succo di fragola, succo d’arancia 
Gin Gin Mule Gin, Zenzer Beer, lime juice 

Или же смешайте свой любимый джин с любимой газировкой …! ((См. соответствующий 
раздел!) 

 



  
            

                  
Алкогольные напитки Euro 10,00 – Euro 2,00 доплата за *Special Spirit 

 
С водкой  (1) 

Bloody Mary  
“alla Ligure” 
(1,4,9,12) 

Succo di Pomodoro, Bio Vodka di Savona, aceto balsamico, worcestershire 
sauce, angostura, Tabasco, succo di limone, sale, pepe, foglie di basilico,  
Special Garnish Focaccia Antica di Voltri                                      

Persa in Mare* Grey Goose Vodka, St. Germain, Prosecco, pestato di Lime, zucchero di 
Canna, Maggiorana                                         (By Simone Ciolli) *Special Spirit 

Dirty Shirley Vodka, Gazzosa, Granatina 
Sex on The Beach Vodka, Liquore alla Pesca, spremuta d’arancia, Cranberry juice 
Cosmopolitan Vodka, Liquore all’arancia, succo di lime, Cranberry juice 

(versione long Drink: aggiunta di Soda al limone) 
Moscow Mule Vodka, Zenzer Beer, succo di lime 
Kamikaze Vodka, Liquore all’Arancia, succo di lime 
Espresso Martini Vodka, Liquore al Caffè, caffè espresso, zucchero liquido 
 
con Purity Vodka                                                                                                                     *Special Spirit 
con Grey Goose Vodka                                                                                                          *Special Spirit 

 
С  ромом 

 
Daiquiri Frozen Rum chiaro, succo di lime, zucchero di canna, ghiaccio tritato  
Piña Colada (7) Rum chiaro, gelato al latte, splash di cocco 100 %, succo d’ananas, ghiaccio a 

scaglie 
Mai Tai Rum chiaro, Rum scuro, succo di lime, Cointreau, orzata 
Mojito Rum chiaro, menta in foglie, lime, zucchero di canna, soda 
Strawberry Mojito  Rum chiaro, menta in foglie, lime, zucchero di canna, purea di fragole frullate, 

soda 
Golden Mojito Rum scuro, menta in foglie, lime, zucchero di canna, soda 
Rum Cooler Rum scuro, lime, arancia, zucchero di canna, ginger ale 
Dark’n’Stormy Rum scuro, Zenzer Beer 
 
con J.M. Agricole Jardin Fruité                                                                                                 *Special Spirit 
con J.M. Agricole Épices Créoles                                                                                             *Special Spirit 
con J.M. Agricole Fumée Volcanique                                                                                      *Special Spirit 

 
                                                                                С  Tequila                                            *Special Spirit 
 
Margarita* Blanco La Hora Azul, Liquore all’arancia, succo di lime 
Hot Margarita* Blanco La Hora Azul, Liquore all’arancia, succo di lime, tabasco 
Strawberry Margarita*   Blanco La Hora Azul, Liq. all’arancia, succo di lime, purea di fragola 
Margarita Frozen* Blanco La Hora Azul, Liquore all’arancia, succo di lime, ghiaccio tritato 
Matador* Blanco La Hora Azul, Liquore all’arancia, succo di lime, succo d’ananas 
Tequila Sunrise* Blanco La Hora Azul, spremuta d’arancia, granatina 

 



  
            

                  
Алкогольные напитки Euro 10,00 – Euro 2,00 доплата за *Special Spirit 

 

Le Caipi 
Caipiriñha  Cachaça, lime, zucchero di canna                  (Liscia o Fragola o Passion fruit) 
Caipiroska (1) Vodka, lime, zucchero di canna                      (Liscia o Fragola o Passion fruit) 
Caipirissima Rum, lime, zucchero di canna                         (Liscia o Fragola o Passion fruit) 
Caipimexico Tequila, lime, zucchero di canna, tabasco    (Liscio o Fragola o Passion fruit) 

 
Наши кислые 

Jack Sour * Jack Daniel’s, Succo di limone o lime, Zucchero liquido 
Jack Apple Sour* Jack Daniel’s Apple, Succo di limone o lime, Zucchero liquido 
Jack Cinnamon Sour* Jack Daniel’s Cinnamon, Succo di limone o lime, Zucchero liquido 
Jack Honey Sour* Jack Daniel’s Honey, Succo di limone o lime, Zucchero liquido 
Vodka Purity Sour* Vodka Purity, Succo di limone o lime, Zucchero liquido 
Gin Taurus Sour* Gin Taurus Black, Succo di limone o lime, Zucchero liquido 
La Hora Azul Sour* Blanco Tequila La Hora Azul, Succo di limone o lime, Zucchero liquido 

 
Специальные напитки Saint Germain * 

Tobash* St. Germain, Grey Goose, maracuja, lamponi, zucchero, limone 
Garden St. Germain* St.Germain, Bacardi bianco, succo lime, zucchero di canna, basilico, cetriolo 
Last Summer* St.Germain, Bacardi bianco, succo lime 
Fammelo Pallido* St.Germain, Gin, Reserve Amber Vermouth, Orange Bitter Angostura 
Explicito Grahams n°5 White Port, Jack Daniel’s Apple, St.Germain, Succo di Lime, Tonica 

by 🄰🄻ʞ🄸🄼🄸🄰  
 
 
 

 

              
              Элитные напитки Euro 15,00 

 
Kir Royal (12) Champagne, Crème de Cassis                                                                     
French 75 (12) Gin, Succo di Limone, Champagne 
Oyster Wodkatini Purity Vodka, Martini Vermouth Extra Dry, ghiaccio pilé, Ostrica       (By Fabio Bacchi) 
Io, me & Irene (1) Grey Goose Vodka, St.Germain, Cranberry Juice, Lime Juice, Tonica      by 🄰🄻ʞ🄸🄼🄸🄰  
Volcano’s Haze Fumèe Volcanique atelier Rum J.M., succo di lime, Perfect syrup Golden Peach Orchard 

Company, Ginger Beer, Volcano Magma liquid smoke Rmun Paille 50° float 
                                                                                                                              (By Luca Picchi) 

Smash Spark (12) Jardine fruit Rum, mango e pesca freschi e/o essicati, Vermouth Bianco di Torino, 
Sciroppo al Miele, Ginger Beer Lurisia al peperoncino, Succo di lime.        

 
 
 
 
 



  
 
 

                Краткая экскурсия по порту Генуи Euro 30,00     
 

Дегустация 3 сортов портвейна, хереса или мадеры (12) 

Большая экскурсия по порту Генуи Euro 40,00   
 
Дегустация 5 сортов портвейна, хереса или мадеры (12)                                                    
 

Экскурсии с гидом для обоих туров: 
Две брускетты с маслом и кантабрийскими анчоусами (1,4,7)                                                                                    (pre dinner) 
Какао-торт с соленой пивом, кедровыми орешками, шоколадной стружкой и сушеным апельсином (1,4,7,8) (after dinner) 
 

 

Porto (12)     
Adriano White Reserva 19,5%  Ramos Pinto Portogallo 
Reserva Adriano Tawny 19,5%  Ramos Pinto Portogallo 
Reserva Collector 19,5%  Ramos Pinto Portogallo 
Late Bottled Vintage 2017 19,5% ‘15 Ramos Pinto Portogallo 
Blend N° 5 – White Port 12%  Graham’s Portogallo 
Late Bottled Vintage 2017 20% ‘17 Graham’s Portogallo 
Porto Tawny – 10 anos 20%  Graham’s Portogallo 
     
Sherry (12)     
1896-1996-100 anos-Pedro Ximenez Murillo 17%  Lustau Spagna 
     
Madeira (12)     
Verdelho 5 anos 19%  Blandy’s Madeira 
Sercial 5 anos 19%  Blandy’s Madeira 

 

 
 

Изысканный миксологизм (по предварительной записи) 
 

Сардинская фрегола с мидиями и кедровыми орешками (1,8,14,12) 22,00 
Тальерини с джином, устрицами и цедрой лимона (1,3,14) 28,00 
Тальерини с текилой и маринованными в лайме креветками (1,2,3,12) 28,00 
Ризотто с чернилами кальмаров ° и шифонадом из кальмаров с мескалем  (12,14) 28,00 
Ризотто с планктоном и сырыми креветками (2,7,12)                                                                                          28,00 
Веганское ризотто с планктоном (7,12)                                                                                                                                                                            24,00 

 
 

 
 



 



 



  
 
 
 

Закуски (1+…) 
  
Масляный круассан (1,7,8) 2,00 
Фокачча (1) 2,00 
Пицца (1,7) 5,00 
Тост (1,6,7,10,12) 5,00 
 

Сэндвичи (1+…) 
  
Салями (1) 5,00 
Вареная ветчина (1) 5,00 
Жареная грудка индейки (1) 5,00 
Моцарелла и помидоры (1,7) 5,00 
Вареная ветчина и сыр (1,7) 5,50 
Салями и сыр (1,7) 5,50 
Пармская ветчина D.O.P. (1) 6,50 
Ремесленник Бресаола из Вальтеллины (1) 6,50 
Speck (1) 6,50 
Спек и Бри (1,7) 6,50 
Ремесленная Брезаола из Вальтеллины и сыра (1,7) 6,50 
Пармская ветчина D.O.P. и Моцарелла (1,7) 6,50 
 

Салаты 
Зеленый салат 8,00 
Томатный салат 8,00 
Смешанный салат (зелень + помидоры) 8,00 
Салат Капрезе с моцареллой и помидорами (7) 12,00 
Салат «Белоснежка» с помидорами, моцареллой и вареной ветчиной. (7) 16,00 
Салат, украшенный листьями салата, помидорами, тунцом и моцареллой. (4,7,12) 15,00 
 
 

Итальянские темы 
Лазаньет с рагу из морепродуктов (1,3,4,7,12) 20,00 
Лазанья с песто (1,3,7,8) 20,00 
Лазанья с говяжьим рагу (1,3,7,9,12)    20,00 

 
 



   
 

Холодные блюда из морепродуктов 
 

Cozze al Verde con Aglio, Prezzemolo, Vino Bianco e E.V.O. (14;12) 18,00 
Impepata di Cozze con Pomodoro Ciliegino, Aglio, Prezzemolo ed E.V.O. (14) 18,00 
*Polpo tiepido con Patate e Olive Taggiasche (14) 20,00 
Acciughe all’Ammiraglia °marinate in Sale e Aceto Bianco (4;12) 18,00 
Salmone in Marinatura di Arancia e Sale Rosa ° (4) 24,00 
Salmone in agrodolce con Zucchero, Sale, Limone e Aceto° (4;12) 24,00 
Misto di Mare della Casa °(1,2,4,12,14) 25,00 
Misto di Mare Extra (con integrazione di Ostrica) ° (1,2,4,12,14) 30,00 
 

 

Морские овощи 
Crudités del Mare ° (2,4,12,14) 35,00 
Ostriche (14) 30,00 
Salmone Crudo ° (4) 25,00 
Chiffonade di ° Seppie Crude in Salsa Citronnette con Pepe dei 5 Tipi (14) 25,00 
Carpaccio di ° Baccalà Crudo in Citronnette al Passion Fruit (4) 25,00 
Tartare di Tonno ° (4) 30,00 
Tartare di Salmone Selvaggio ° (4) 30,00 
Tartare di Gambero ° (2,12) 30,00 
Integrazione (alla Tartare prescelta) con Seppie Crude ° (14) 10,00 
Integrazione (alla Tartare prescelta) con Seppie Crude e Gambero ° (14,2) 15,00 
Integrazione (al piatto prescelto) con Caviale (4) 35,00 

 

Домашние колбасные изделия 
 

Prosciutto Crudo di Parma D.O.P. con Melone 20,00 
Prosciutto Crudo di Parma D.O.P. con Mozzarella (7) 20,00 
Bresaola della Valtellina in Carpaccio con Parmigiano e Glassa Balsamica (3,7,12) 20,00 
Petto di Tacchino Arrosto con Glassa Balsamica (12) 20,00 
Misto di Salumi Artigianali 22,00 

Сыры (7) 
Grana (3,7) 12,00 
Degustazione di Formaggi con Miele di Castagno e/o Marmellata Artigianale: (3,7,12) 25,00 
Brillat Savarin (Vaccino pastorizzato, crosta fiorita- Bourgogne), Tomme aux 7 Fleur (Vaccino d’alpeggio, pasta pressata, 
Francia, Vivarais), Testun di Capra ubriaco (Capra, Piemonte), Piacentino Ennese (Pecora - Sicilia), Mimolette Vieille 
Reserve (Normandia), Erborinato di San Carlone allo Zafferano (Vaccino, Piemonte, Arona), Des Martin Blu di Ollasca 
(Vaccino crudo, Piemonte, Castelmagno), Shropshire al Porto con Uva di Corinto (U.K.)  
 
* Composizione del Misto di Mare della Casa:  
Acciughe Marinate, Salmone con Marinatura all’Arancia e al Sale Rosa, Insalatina di Polpo e Frutti di Mare, Cozze al Gratin. Può subire 
variazioni giornalmente, a seconda della disponibilità del pescato. 
* Composizione (tipo) del Crudités del Mare: 
Due tipologie di Filetti di pescato, tipo: Tonno, Salmone, Nasello, Ricciola, Cernia, Ombrina 
Ostriche e/o Gamberi e/o Scampi da concordarsi in base alle Preferenze del Cliente. 
Sempre variabile giornalmente, in base alla disponibilità del pescato. 
* Pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva con forme alle 
prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004, allegato III, sezione VII, lettera D, punti 1 e 3 
° Prodotto surgelato all’origine 
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  Scansiona 
   il nostro Menù 


